"PREMIUM QUALITY

ALLAKRAN A CONSERVA DE ' 1" ULTRACONGELADO ALAKRANA

EXPERTQOS ATUNEROS DESDE 1967

o

echebastar

01/ ESPECIE > Katsuwonus pelamis

02/ ZONA DE CAPTURA (FAO) > OCEANO INDICO OCCIDENTAL - FAO51

03/ METODO DE PESCA > Redes de cerco o izadas

04/ DESCRIPCION > Lomos de atiin en aceite de oliva en frasco de vidrio

05/ INGREDIENTES > Atun ultracongelado (pescado), aceite de oliva y sal

06/ USO ESPERADO > Consumo directo

07/ PESO NETO > 190 gr.

08/ VIDA UTIL > 60 meses / 5 afios

09/ CONDICIONES DE CONSERVACION > \antener en sitio fresco y seco alejado
de la luz directa

10/ TIPO DE ENVASADO > Frasco de vidrio herméticamente cerrado y estirilizado

Lomos de nuestro atun alakrana seleccionado y ultracongelado en alta mar para elaborar

yNW Sl ésta conserva de altisima calidad.
Ideal para:
. J *ENSALADAS
ATUN EN AC

s W NALE § - ] 'A SECAS
*CON LOS COMPLEMENTOS QUE MAS TE GUSTEN

AT
<
\ @ (3?,
\ w
~

~ FUENTE DE GLUTEN ALTO 3
ACIDOS GRASOS FREE CONTENIDO % ov
OMEGA-3 EN PROTEINAS SALVY

QO N1g 0




